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- FUSZEREK KONYVE

de Romvdry Vilmos

CONSEILS UTILES DE CUISINE I

La graisse ne giclera pas si vous ajoutez un peu de sel.

A fokhagymagerezdet nagyon konnydi
szétlapitani, ha el6tte kicsit megsézzuk.

Il est tres facile d'écraser une gousse d'ail si
on la saupoudre d'un peu de sel au préalable.

Faites bouillir dans de |'eau salée les
pommes de terre qui ont tfendance a se
défaire, qu'elles soient avec leur peau ou
pelées, afin qu'elles restent entiéres.

A szétesésre hajlamos burgonydt sés
vizbe tegyiik féni, akar héjdban, akdr
meghdmozva f6zziik, igy egyben marad.

Az (jburgonydt hdmozds elétt erdsen sozzuk
meg, héja kénnyen lejon.

Salez abondamment les pommes de terre a
chair farineuse avant de les peler, afin que la
peau s'enléve facilement.
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